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Gropello, Marzemino, Barbera, Sangiovese e Rebo.

I  vigneti per la produzione del Rosso Botenacha sono siti nel comune

di Polpenazze del Garda, nella bellissima vallata di Bottenago.

Guyot.

2,5 Kg.

4300 piante ettaro.

9-11 ton ettaro.

Tradizionale in rosso. L’uva raccolta manualmente viene pigia-diraspata.
Tutta la vinificazione dalla fermentazione fino all’imbottigliamento
avviene unicamente in botti in acciaio. Viene lasciato un periodo di riposo
che permette un primo affinamento in botte per poi procedere con
l’imbottigliamento ed un’ulteriore fase di affinamento.

Rev.01.2023

BOTENACHA
Riviera del Garda Classico Rosso DOC

www.bottenago.it

VI NI FI CAZI ONE: 

ALCOOL:

V I  T IGNO:

ZONA DI  PRODUZIONE:

FORMA ALLEVAMENTO:

RESA PER PIANTA:

DENSITÀ PIANTE:

RESA PRODUZIONE:

VENDEMMI A:

ABBI NAMENTI TEMPERATURA DI
DEGUSTAZI ONE

ROSSO RUBI NO CON RI FLESSI
GRANATI .

PERSI STENTE, SAPI DO E PI ACEVOLE
NELLA SUA ARMONI CA TANNI CI TÀ.
CARATTERI ZZATO DALLE PECULI ARI TÀ
AROMATI CHE DELLE UVE DI  ORI GI NE.

FRUTTA ROSSA E UNA NOTA SPEZI ATA
SONO LE SENSAZI ONI  CHE QUESTO
VI NO, I NSI EME AD I NFLESSI ONI
FLOREALI  E AROMATI CHE, TRASMETTE
SI N DA SUBI TO.

Vino vivace, giovane e di grande bevibilità,
si abbina ai piatti della tradizione locale
come selvaggina, spiedi e arrosti.

16-18° C

STRUTTURA

TI PI CI TÀ

ASTRI NGENZA

AMARO

ACI DO

COLORE

SPEZI ATO

COLORE:

SAPORE:

PROFUMO:

Schema sensoriale

lo schema sopra riportato ha unicamente scopo indicativo.
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GI UDI ZI O COMPLESSI VO

I NTENSI TÀ OLFATTI VA

VEGETALE ERBACEO


