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‘BOTTI NUS’ METODO CLASSI CO
Garda D.O.C. Spumante Extra Brut

www.bottenago.it

VI NI FI CAZI ONE: 

ALCOOL:

VI TI GNO:

ZONA DI  PRODUZI ONE:

FORMA ALLEVAMENTO:

RESA PER PI ANTA:

DENSI TÀ PI ANTE:

RESA PRODUZI ONE:

VENDEMMI A:

12 % Vol.

FRESCO ED ELEGANTE CON NOTE
AGRUMATE DI  CEDRO E LI MONE CHE
ACCOMPAGNANO UNA BUONA
SAPI DI TÀ.

GI ALLO PAGLI ERI NO CON RI FLESSI
VERDOGNOLI . PERLAGE FI NE E
PERSI STENTE.

Ottimo in aperitivo o a tutto pasto
per accompagnare piatti di pesce e
crostacei. 

DELI CATI  SENTORI  DI  FI ORI  BI ANCHI ,
PESCA GI ALLA E CEDRO.

Manuale

Prodotto da uve Chardonnay, Pinot bianco e Pinot nero,
attraverso le tecniche della vinificazione in bianco,
rifermenta in bottiglia in presenza di zuccheri e lieviti
selezionati a temperatura controllata. L’affinamento sui
lieviti si protrae per almeno 20 mesi.

Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero

I  vigneti per la produzione dello spumante sono siti nel comune di
Muscoline, in località Brassina, nelle immediate vicinanze del lago
Lucone.

Guyot.

2,5 Kg.

4300 piante ettaro.

9-11 ton ettaro.

ABBI NAMENTI TEMPERATURA DI
DEGUSTAZI ONE

TI PI CI TÀ

STRUTTURA

ASTRI NGENZA

AMARO

ACI DO

COLORE

FRUTTATO

COLORE:

SAPORE:

PROFUMO:

Schema sensoriale

lo schema sopra riportato ha unicamente scopo indicativo.
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GI UDI ZI O COMPLESSI VO

I NTENSI TÀ OLFATTI VA

AROMI  FERMENTATI VI


