‘BOTTINUS” METODO CLASSICO
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Garda D.O.C. Spumante Extra Brut

VITIGNO: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero
| vigneti per la produzione dello spumante sono siti nel comune di ”
ZONA DI PRODUZIONE: Muscoline, in localita Brassina, nelle immediate vicinanze del lago A
Lucone.
FORMA ALLEVAMENTO: Guyot.
RESA PER PIANTA: 2,5 Kg.

DENSITA PIANTE: 4300 piante ettaro.

RESA PRODUZI ONE:
9-11 ton ettaro.

VENDEMMI A:

Manuale

Prodotto da uve Chardonnay, Pinot bianco e Pinot nero,
attraverso le tecniche della vinificazione in bianco,

VINIFICAZIONE: ) . o ) RN
rifermenta in bottiglia in presenza di zuccheri e lieviti
selezionati a temperatura controllata. L'affinamento sui
lieviti si protrae per almeno 20 mesi.

COLORE: VERDOGNOLI. PERLAGE FINE E GIUDIZIO COMPLESSIVO

Schema sensoriale
GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSIQ >
PERSISTENTE. -4

[} 1 INTENSITA OLFATTIVA
AROMI FERMENTATI VI

TIPICITA FRUTTATO

DELICATI SENTORI DI FIORI BIANCHI,
PROFUMO: pESCA GIALLA E CEDRO.

STRUTTURAI COLORE
ASTRINGENZA
FRESCO ED ELEGANTE CON NOTE
AGRUMATE DI CEDRO E LIMONE CHE - AMARO
SAPORE:  ACCOMPAGNANO UNA BUONA
SAPIDITA. ( : lo schema sopra riportato ha unicamente scopo indicativo.

Ottimo in aperitivo o a tutto pasto
@ per accompagnare piatti di pesce e
crostacei.

TEMPERATURA DI
ABBINAMENTI DEGUSTAZIONE

ALCOOL: 12 % Vol.
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