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Groppello

I  vigneti per la produzione del Groppello sono siti nel comune di

Polpenazze del Garda, nella bellissima vallata di Bottenago.

Guyot.

2,5 Kg

4300 piante ettaro

9-11 ton ettaro

Tradizionale in rosso. L’uva raccolta manualmente viene
pigiadiraspata. Tutta la vinificazione dalla fermentazione fino
all’imbottigliamento avviene unicamente in botti in acciaio. Viene
lasciato un periodo di riposo che permette un primo affinamento in
botte per poi procedere con l’imbottigliamento ed un’ulteriore fase di
affinamento.
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GROPPELLO
Riviera del Garda Classico Groppello DOC

www.bottenago.it

VI NI FI CAZI ONE: 

ALCOOL:

V I  T IGNO:

ZONA DI  PRODUZIONE:

FORMA ALLEVAMENTO:

RESA PER PIANTA:

DENSITÀ PIANTE:

RESA PRODUZIONE:

VENDEMMI A:

ABBI NAMENTI TEMPERATURA DI
DEGUSTAZI ONE

ROSSO RUBI NO
I NTENSO.

L’EQUI LI BRI O, I  VI VACI  TANNI NI
MORBI DI  E VELLUTATI  SI  SPOSANO
CON LA SAPI DI TÀ E I L PI ACEVOLE
RETROGUSTO AMMANDORLATO.

LE DELI CATE UVE DEL VI TI GNO
AUTOCTONO DELLA VALTENESI
TROVANO ESPRESSI VI TÀ NELLE
CARATTERI STI CHE NOTE FRUTTATE E
SPEZI ATE.

Si abbina a primi piatti saporiti,  carne di tutti
i tipi e a formaggi di media stagionatura.

STRUTTURA

TI PI CI TÀ

ASTRI NGENZA

AMARO

ACI DO

COLORE

COLORE:

SAPORE:

PROFUMO:

Schema sensoriale

lo schema sopra riportato ha unicamente scopo indicativo.
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16-18° C

GI UDI ZI O COMPLESSI VO

I NTENSI TÀ OLFATTI VA

VEGETALE ERBACEO

SPEZI ATO


