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Pinot bianco.

I  vigneti per la produzione del Pinot bianco, sono siti nel comune di 
Muscoline, in località Brassina, nelle immediate vicinanze del lago Lucone.

Guyot .

2,5 Kg.

4300 piante ettaro.

9-11 ton ettaro.

Manuale 

Tradizionale in bianco. L’uva raccolta manualmente viene pressata
intera. Tutta la vinificazione dalla fermentazione fino all’imbottigliamento 
avviene in botti in acciaio e legno di acacia e rovere. Trascorso un periodo
di affinamento sulla parte nobile delle fecce, il vino prosegue il suo
percorso con un affinamento in bottiglia.
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PINOT BIANCO
Garda DOC Pinot Bianco
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VI NI FI CAZI ONE: 

ALCOOL:

V I  T IGNO:

ZONA DI  PRODUZIONE:

FORMA ALLEVAMENTO:

RESA PER PIANTA:

DENSITÀ PIANTE:

RESA PRODUZIONE:

VENDEMMI A:

ABBI NAMENTI TEMPERATURA DI
DEGUSTAZI ONE

GI ALLO PAGLI ERI NO CON
SFUMATURE VERDE CHI ARO.

I  FRUTTATI  FLOREALI  CARATTERI ZZANO I
PROFUMI  DI  QUESTO VI NO, CON NOTE AGRUMATE
E DI  ANANAS DOLCEMENTE PERCEPI BI LI .

GI OVENTÙ E VI VACE ACI DI TÀ TROVANO NELLA 
MORBI DA ROTONDI TÀ DI  QUESTO VI NO UN 
PI ACEVOLE RETROGUSTO DI  SUSI NA E FRUTTI   A
PASTA BI ANCA.

La sapidità di questo vino viene marcata
nell’accostamento di cibi quali pesce,
carni bianche ed antipasti leggeri.

8-12° C

STRUTTURA

TI PI CI TÀ

ASTRI NGENZA

AMARO

ACI DO

COLORE

SPEZI ATO

COLORE:

SAPORE:

PROFUMO:

Schema sensoriale

lo schema sopra riportato ha unicamente scopo indicativo.
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GI UDI ZI O COMPLESSI VO

I NTENSI TÀ OLFATTI VA

VEGETALE ERBACEO


