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BITTER

ACIDADSTRINGENZ

STRUKTUR
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REBSORTE: 30% Chardonnay, 20% Trebbiano, 30% Pinot Blanc, 20% Pinot Noir.

ANBAUGEBIET:
Die Weinberge, in denen die Reben angebaut werden, aus denen der 
Spumante entsteht, liegen in der Gemeinde Polpenazze del Garda im 
wunderschönen Tal von Bottenago.

REBERZIEHUNG: Guyotschnitt.

ERTRAG PRO REBSTOCK: 2,5 Kg.

BESTANDESDICHTE: 4500 Rebstöcke/Hektar.

ERTRAG PRO HEKTAR: 11 Tonnen pro Hektar.

WEINLESE:
Die Trauben werden in den frühen Morgenstunden von Hand in kleine 
Kisten gelesen.

WEINBEREITUNG:

Erzeugt aus Trauben der Rebsorten Pinot Blanc, Pinot Noir, Chardonnay 
und Trebbiano, durch die Techniken der Weißweinbereitung, erneute 
Gärung in der Flasche in Präsenz von Zucker und ausgewählter Hefe bei 
kontrollierter Temperatur. Das Ausreifen auf der Hefe dauert mindestens 
12 Monate.

ALCOOL VOL.: 12,0

RESTZUCKER 6,9 g/l

PASSENDE 
GERICHTE

Ausgezeichnet als Aperitif oder während der gesam-
ten Mahlzeit zu Fisch- und Krustentiergerichten.

SERVIERTEMPERATUR

BOUQUET:

FARBE:
STROHGELB MIT GRÜNLICHEN REFLEXEN. FEINE 
UND ANHALTENDE PERLAGE.

ZARTE NOTEN VON FRISCHEM OBST; BLUMIGE 
NOTEN MIT ELEGANTEN HEFENUANCEN.

FRISCH UND ELEGANT MIT ZITRUSNOTEN, DIE EINE 
UMHÜLLENDE CREMIGKEIT BEGLEITEN.

GESCHMACKS-
NOTEN:

Sinnessystem

das diagramm ist einzigartig für den indikativen zweck

4-6°C

https://www.google.com/maps/d/u/0/embed?mid=1hj2I3wpwoVnd31Z-7M0wmYltpKv_X2dX&ll=45.54269780943964%2C10.474112800000057&z=15

